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No interior de São Paulo, 
a cidade de Pardinho 
tem: queijo premiado, 

aventuras na natureza e o 
som da música sertaneja

A cerca de 200 km da ca­
pital paulista, o município 
de Pardinho tem conquista­
do cada vez mais visitantes 
que buscam experiências au­
tênticas no interior paulis­
ta. Conhecida por ser o berço 
de dois dos melhores quei­
jos do mundo, a cidade tam­
bém se destaca por oferecer 
Ecoturismo de tirar o fôlego 
e uma imersão na história da 
música sertaneja de raiz.

Em 2021, os queijos Man­
dala e Costinha, produzidos 
em Pardinho, receberam me­
dalhas de ouro no prestigia­
do concurso mundial de lati­
cínios realizado na França. A 
premiação colocou a pequena 
cidade no radar dos paulistas, 
mas o que muitos não espe­
ravam é que ela tivesse mui­
to mais a oferecer além da 
gastronomia.

Natureza em destaque: 
trilhas, cachoeiras e 

tirolesa

O cartão-postal de Pardi­
nho é o Gigante Adormecido, 
uma formação rochosa que 
lembra o perfil de uma pessoa 
deitada. O local é ideal para 
trilhas, passeios ecológicos e 
atividades de aventura.

A vista do topo encanta 
os visitantes e os restauran­
tes na região oferecem refei­
ções com esse cenário impo­
nente ao fundo.

Um dos destaques é a 
Tirolesa do Gigante, com 
800 metros de extensão, que 
permite ver a cidade lá do 
alto - uma experiência para 
quem gosta de emoção com 
segurança. Os rios Tietê e 
Paranapanema, que cortam 

o município, também são 
ideais para caiaque, pesca, 
rapel e até passeios de buggy, 
tornando Pardinho um para­
íso para os amantes da natu­
reza e da adrenalina.

Sabores premiados 
e tradição caipira

A culinária é outro grande 
atrativo. Além dos queijos pre­
miados, os sabores da cidade 

são marcados pelas influências 
italianas, alemãs e portugue­
sas. Um dos lugares mais em­
blemáticos é a Venda do Vivan. 
Fundada em 1946, ela conser­
va o espírito rural do interior e 

hoje é famosa por sua coxinha 
- considerada por muitos uma 
das melhores da região.

Para quem prefere uma ex­
periência gastronômica mais 
sofisticada, há restaurantes 
que reinventam pratos típicos 
da culinária caipira sem per­
der o sabor tradicional, sem­
pre acompanhados de paisa­
gens encantadoras. Pardinho 
também carrega o título de 
Capital da Música Raiz. 

É lá que nasceu Carrei­
rinho, compositor da clássica 
“Ferreirinha”, eternizada na 
voz da dupla Tião Carreiro e 
Pardinho. Uma estátua em 
sua homenagem recepciona os 
visitantes logo na entrada da 
cidade, lembrando o orgulho 
das raízes sertanejas. Todos 
os anos, o Festival de Música 
Raiz de Pardinho movimenta 
a cidade, celebrando a cultura 
local e incentivando a produ­
ção musical regional.

É um mergulho no sertane­
jo autêntico, aquele que canta a 
vida no campo e os amores do in­
terior. Com paisagens naturais, 
comida de verdade e cultura 
viva, Pardinho é o destino ideal 
para quem quer se desconectar 
da correria urbana e se reconec­
tar com a alma caipira do Brasil.
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O cartão-postal de Pardinho é o Gigante Adormecido, uma 
formação rochosa que lembra o perfil de uma pessoa deitada

Um dos destaques é a Tirolesa do Gigante, com 800 metros
de extensão, que permite ver a cidade lá do alto
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No local existem trilhas e muita natureza 
exuberante para conhecer,

assim como as cachoeiras locais

Para aqueles que apreciam queijos da família 
dos “Azuis”, o CuestAzul é uma das produções da 

Pardinho Artesanal que ficou conhecido pelo mundo

Projeto Vida na Ponta do Lápis 
leva Educação Financeira nos CEUs

O projeto Vida na Ponta 
do Lápis é uma iniciativa do 
Instituto Bacarelli  em par­
ceria com a BrasilPrev e a 
Trevisan Escola de Negó­
cios, que leva palestras so­
bre Educação Financeira 
aos Centros Educacionais 
Unificados, CEUs, da cidade. 
A atividade é inteiramente 
gratuita, e oferece palestras 
com orientações sobre ges­
tão, economia e investimento 
de dinheiro, com foco no pla­
nejamento financeiro e admi­
nistração das finanças pes­
soais e de pequenos negócios.

As palestras são abertas 
ao público, sem necessidade 
de inscrição prévia. O progra­
ma já se iniciou em algumas 
unidades, e 6 CEUs têm pró­
ximas datas confirmadas; em 
breve o projeto será expandi­
do para as demais unidades. 

As datas dos próximos 
encontros já estão definidas 
(confira abaixo), e as pessoas 
interessadas podem obter 
mais informações diretamen­
te na secretaria das unidades 
dos CEUs.

Agenda próximos 
encontros

CEU Freguesia do Ó
Data - horário
11/4 - 18h

CEU Pinheirinho 
Data - horário
11/4 - 9h
15/4 - 14h

CEU São Miguel
Data - horário
8/4 - 10h
15/4 - 10h
22/4 - 18h

CEU Carrão
Data - horário
5/5 - 10h
16/5 - 10h
11/6 - 10h
 
CEU Tremembé
Data - horário
13/5 - 9h

Para mais informaões, en­
tre em contato ou visite as uni­
dades sob gestão do Baccarelli. 
Mais informações, endere­
ços e contatos disponíveis em:  
baccarelli.org.br/ceus.
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