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Áries - 21 de março a 20 de abril
Evite agir por impulso e mantenha o foco.

Siga os sinais e cuide da energia emocional.

Peixes - 20 de fevereiro a 20 de março 

Conexões sociais podem abrir portas.

Aquário - 22 de janeiro a 19 de fevereiro

Foco em objetivos a longo prazo. 

Capricórnio - 22 de dezembro a 21 de janeiro

Busque equilíbrio nas relações.

Libra - 23 de setembro a 22 de outubro

Desapegue do que não serve mais.

Escorpião - 23 de outubro a 21 de novembro

Planos de estudo ou viagens favorecidas.

Sagitário - 22 de novembro a 21 de dezembro

Bom momento para fortalecer vínculos familiares.

Câncer - 21 de junho a 20 de julho

Ótimo para iniciar projetos e se destacar.

Leão - 21 de julho a 22 de agosto

Resolva pendências e revise detalhes.

Virgem - 23 de agosto a 22 de setembro

Cuide das finanças e evite gastos desnecessários.

Touro - 21 de abril a 20 de maio

Conversas importantes podem trazer soluções.

Gêmeos - 21 de maio a 20 de junho

Harmonização no Lar
Manter o lar limpo, orga-
nizado e arejado permite 
que a energia flua com le-
veza. 
Incensos, plantas, música 
suave e gratidão ajudam a 

atrair paz e prosperidade, 
transformando a casa em 
um refúgio de acolhimen-
to e amor.
Tenham uma abençoada 
semana!

De15/8
a 21/8

Guloseimas para Você

O banoffee de banana 
agrada, tanto as crianças, 
quanto os adultos. Bora saber 
como faz? Anota a receita:

Banoffee na Taça

Ingredientes: 1 pacote de 
bolacha maisena triturada, 3 

colheres (sopa) de manteiga 
derretida, 1 lata de doce de lei­
te, 2 bananas maduras fatia­
das, 200ml de creme de leite 
fresco ou nata gelada, 2 colhe­
res (sopa) de açúcar, canela ou 
chocolate em pó para polvilhar.

Modo de preparo: Misture a 
bolacha triturada com a man­
teiga até formar uma farofi­
nha úmida. Em taças, monte 
camadas: farofa de bolacha, 
doce de leite, banana. Bata 
o creme de leite com o açú­
car até formar um chantilly. 
Cubra as taças com chantilly 
e polvilhe canela ou chocolate 
em pó. Leve à geladeira por 1 
hora antes de servir.

Rendimento: até 10 pes­
soas dependendo da taça.

Quer sua receita publica­
da neste espaço? Mande sua 
guloseima com foto para:  
pauta@gazetazn.com.br.
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Faculdade SESI de Educação abre 
inscrições para vestibular 2026 com 

cursos gratuitos de licenciatura
A Faculdade SESI de 

Educação está com inscri­
ções abertas para o Ves­
tibular 2026, oferecendo 260 
vagas em cinco cursos gra­
tuitos de licenciatura: Edu­
cação Física, Ciências da Na­
tureza, Ciências Humanas, 
Linguagem e Matemática. As 
inscrições vão até 21 de ou­
tubro no site www.faculdade 
sesi.edu.br/vestibular, e a 
prova online acontece em 1º 
de novembro.

O processo seletivo será 
digital, com questões de múl­
tipla escolha baseadas nos 
conteúdos do Ensino Médio. 
Candidatos aprovados pas­
sarão por entrevista presen­
cial entre 10 de novembro e 
3 de dezembro. O resultado 
final será divulgado em 8 de 
dezembro.

Os cursos têm duração de 
quatro anos, em período in­
tegral, com foco em experi­
ências práticas desde o iní­
cio e uma formação alinhada 
à BNCC. 

O modelo de Residência 
Educacional insere os estu­
dantes em escolas desde o 
primeiro ano, unindo teoria 
e prática.

A instituição também ofe­
rece o programa Passaporte 
Futuro Professor, com au­
xílio mensal de um salá­
rio-mínimo para estudantes 
com perfil socioeconômico 
compatível.

Serviço:

Vestibular 2026 | Faculda
de SESI de Educação
Cursos gratuitos e presen­
ciais de licenciatura em perí­
odo integral
Inscrições: até 21/10/2025 fa­
culdadesesi.edu.brvestibular
Prova online: 1/11/2025
Entrevistas: 10/11 a 3/12
Resultado: 8/12/2025.
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Na imagem, docentes participam do II Seminário de Educação 
Superior da Faculdade SESI de Educação


